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BARON DE BRANE

MARGAU X

HENRILURTON

MILLESIME 2011

L'hiver trés froid et le printemps exceptionnellement
chaud et ensoleillé promirent un millésime généreux
et précoce. Cependant le millésime 2011 fat
compliqué tout au long du cycle végétatif. Un violent
orage de gréle s'abattit sur le vignoble le 4 juin, la
sécheresse se prolongea jusqu'a laisser place a un
net rafraichissement au mois de juillet et de la pluie
au mois d'ao(t.

Deux éléments ft clés pour obtenir des vins de
qualité : le premier étant laréserve hydrique des sols
du plateau de Brane qui permit a la vigne de ne pas
souffrir de la sécheresse printaniere et le deuxieme
fat l'utilisation du tri optique.

Dates des vendanges : 9/09 au 10/10/2011

Moyenne d'age des vignes : 35 ans

Vinification : en cuves inox et béton.

Elevage : 12 mois en barriques de chéne francais,
dont 20 a 30% de barriques neuves.

ASSEMBLAGE

50 % Cabernet Sauvignon
50 % Merlot

DEGUSTATION
Degréalc.: 13% | AT: 3,1g/l | pH:3,67

Au nez, de légers fruits noirs goudronneux et une légére
influence marine se dégage avec le temps dansle verre.
La bouche bien équilibrée est moyennement dense
avec des tanins souples, des saveurs de mire, de
framboise et une touche de soja. Des notes épicées
apparaissent sur la finale harmonieuse.

A boire maintenant.

VIGNOBLE

Terroir de graves profondes issues de graves
argileuses sur la Terrasse 3.




